


 
 
 
***sterrenchef Peter Goossens ontmoet ***sterren paardenvlees De Nil  
 
De Nil Vleeswaren behaalt dit jaar 3 certificaten op het hoogste niveau: 
IFS Higher level, BRC A-grade – versie 5 en ISO 22000 wat zeer 
opmerkelijk is in de vleesindustrie. Zaakvoerder Marie-Anne De Nil, 4e 
generatie, zet kwaliteit, voedselveiligheid, hygiëne en efficiëntie bovenaan 
in haar paardenvleesverwerkend bedrijf te Hamme. De liefde, passie & 
vakkennis drijven haar en haar medewerkers elke dag opnieuw om hun 
artisanale producten te vervaardigen. 
Deze kernwoorden hebben sterrenchef Peter Goossens van Hof van Cleve 
& Marie-Anne De Nil gemeenschappelijk. Hun gedrevenheid voor hun vak 
maken dat enkel het beste goed genoeg is om hun klanten te verwennen. 
“Keuken is voor alles de eerbied voor de natuur, het bewerken van 
kwaliteitsproducten en het samenbrengen van smaken”. Dit uitnodigend 
statement vind je op de verfijnde kaart van Hof van Cleve, bezield door 
zijn sterrenchef, Peter Goossens, die op creatieve wijze een heerlijke en 
subtiele combinatie weet te vinden… 
 
 

 
       


